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PALMARES DU CONCOURS GENERAL AGRICOLE
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Il s'agit exclusivement de produits agricoles ou issus, en premiére transformation, de produits agricoles récoltés sur le
territoire francais. Ils sont d'origine fermiére, artisanale ou industrielle.
Organisé sous le controle de lEtat, ce qui garantit son impartialité, le CGA a lieu chaque année et se déroule dans le

cadre du Salon International de U'Agriculture.

Le CGA, réglementé par un arrété du Ministére de l'Alimentation, de l'Agriculture, de la Péche, de la Ruralité et de
’Aménagement du territoire, associe le plus étroitement possible la profession a sa conception et a son évolution :
-les prélévements sont effectués par les agents de ['Etat, ou sous leur controle ;

-les présélections séveres aboutissent a n'admettre en phase finale que des produits d'une qualité certaine ;

-les jugements sont rendus par 3800 jurés indépendants constitués en jurys représentant l'ensemble d'une filiére ;
producteurs et transformateurs, négociants et distributeurs, techniciens, sommeliers et restaurateurs, consommateurs

avertis.

La finalité du CGA est de confronter les meilleurs des échantillons au sein d'une catégorie bien définie et homogéne de
produits, lors des dégustations effectuées par des experts. Il met l'accent sur leurs caractéristiques sensorielles, apres
avoir vérifié qu'ils correspondent bien aux normes officielles. La sélectivité des épreuves apporte aux candidats une
référence externe solide et un gage de qualité.

Le CGA met en compétition les meilleurs produits des provinces francaises : vins, produits laitiers, apéritifs, vins de
liqueur, eaux de vie, rhums et punchs, pommeau, cidres et poirés, biéres, jus de fruits, charcuterie, produits
oléicoles, huiles de noix, piments d'Espelette, vanilles, produits apicoles, huitres, truites fumées, foies gras, volailles

abattues, découpes de volailles et lapins.
Chaque année, il s'ouvre a de nouveaux secteurs de production et de transformation. En 2006, la vanille a fait son

entrée au concours, et en 2008, c'était la Charcuterie.

Pour l'ensemble des concours, les récompenses consistent en diplomes de médailles d'or, d'argent et de bronze. Vous
reconnaitrez les produits médaillés a la marque collective, déposée a U'INPI.
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Les distinctions sont ainsi représentées : Modes de commercialisation : Divers :
: médaille d'Or I : vente sur place BIO - vin issu de
¥ : médaille d'Argent 3 : vente par correspondance lagriculture
L . biologique
: médaille de Bronze #  : se visite
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Les Vins / VAL DE LOIRE ET CENTRE

REUILLY

Reuilly AOC 2009 Rouge

}i(s SARL Domaine Jean-Michel Sorbe
Arg

Domaine des Rouesses
Sec; Lot B5; 75 hl

le Buisson Long route de Quincy
18120 Brinay

¢ 0248513017
£ 02 48 51 35 47
/B jeanmichelsorbe@jeanmichelsorbe.com
® www.jeanmichelsorbe.com
g = #

Reuilly AOC 2009 Rosé
SARL Domaine Jean-Michel Sorbe

Domaine des Rouesses
Sec; Lot 35/59; 97 hl

le Buisson Long route de Quincy
18120 Brinay

¢ 0248 513017

£ 02 48 51 35 47

/B jeanmichelsorbe@jeanmichelsorbe.com
® www.jeanmichelsorbe.com
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)ﬁ Desroches Pascal
Arg

Sec; Lot 4; 120 hl

le Bourg
18120 Lazenay

¢ 0248517160
£ 02 48 5171 60
/y desroches18120@orange.fr

=R

)ﬁ SCEV Beurdin et Fils

Arg

Domaine Beurdin et fils
Lot 1; 38 hl

14, le Carroir
18120 Preuilly

¢ 0248513078
£ 02 48 51 34 81
/&y domaine.beurdin@terre-net.fr
® www.domaine-beurdin.fr
g = #

Reuilly AOC 2009 Blanc

}i(s Desroches Pascal
Arg

Sec; Lot R3.41; 300 hl

le Bourg
18120 Lazenay

¢ 0248 517160

£ 02 48 5171 60

/B3 desroches18120@orange.fr
=R

Médaille d'Or

n o Médaille d'Argent

< vente par correspondance

I vente sur place
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QUINCY

Quincy AOC 2009 Blanc
EARL Bigonneau

Lot 8/9/L0410; 330 hl

La Chagnat
18120 Brinay

¢ 02 48 52 80 22
£ 02 48 52 83 41
/gy earl-bigonneau@orange. fr

o = i

Siret-Courtaud Vincent

Domaine Vincent Siret-Courtaud
Lot 75/A 35/11; 225 hl

Le Grand Rosiéres
18400 Lunery

¢ 0248 689218
£ 02 48 68 92 18
/B vincesiret@hotmail.com

=R

)ﬁ SARL Domaine Jean-Michel Sorbe
Arg

Domaine des Rouesses
Sec; Lot 19- 22- 34 - B11; 171 hl

le Buisson Long route de Quincy
18120 Brinay

¢ 0248513017

£ 02 48 51 35 47

/B jeanmichelsorbe@jeanmichelsorbe.com
® www.jeanmichelsorbe.com

o =

;@ Sarl Jean Michel Sorbe
Arg

Jean Michel Sorbe
Sec; Lot B9-33- 2; 113 hl

le Buisson Long - route de Quincy
18120 Brinay

¢ 0248513017

£ 02 48 51 35 47

/B jeanmichelsorbe@jeanmichelsorbe.com
® www.jeanmichelsorbe.com
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ﬁ EARL Domaine des Ballandors

Brz

Domaine des Ballandors
Sec; Lot 01/2009; 445 hl

Le Tremblay
18120 Brinay

¢ 0248752009

£ 02 487570 50

/B jeantatin@wanadoo. fr
(® domaines-tatin.com
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,grﬁz Médaille de Bronze

i se visite

€ GAEC de Chevilly

Brz

Domaine de Chevilly

Lot 3-29-24-25-67-28; 476 hl
52 route de Chevilly

18120 Mereau

¢ 02 48 52 80 45
£ 02 48 52 80 45
/&y domaine.de.chevilly@orange.fr

o =

MENETOU SALON

Ménetou salon AOC 2009 Rouge
)ﬁ Domaine Chavet - GAEC des Brangers

Brz
Lot D5; 61 hl

les Brangers
18510 Ménetou Salon

¢ 02 48 64 80 87

£ 0248 648478

/B contact@chavet-vins.com

® www.chavet-vins.com
=R

Ménetou salon AOC 2009 Blanc
Domaine Chavet - GAEC des Brangers

Lot P4; 100 hl

les Brangers
18510 Ménetou Salon

¢ 02 48 64 80 87
£ 0248 648478
/B contact@chavet-vins.com
® www.chavet-vins.com
g = #

GAEC Prevost Freres

Lot 3, 4 et 11; 200 hl

3 route de Quantilly
18110 Vignoux-sous-les-Aix

& 02 48 64 68 36

£ 02 48 64 68 36

/g fprevost18@aol.com

(® Www.cave-prevost.com

g

BIO Vin issu de l'agriculture biologique

hébergement



Les Vins / VAL DE LOIRE ET CENTRE

SANCERRE

Sancerre AOC 2009 Rouge
SAS Domaine Hubert Brochard

Classique
Lot 397/77/ PM1 PM3; 327 hl

Chavignol
18300 Sancerre

¢ 0248782010
£ 02 4878 20 19
/B3 domaine@hubert-brochard.fr
® www.hubert-brochard.fr
g =

}i(s GAEC Reverdy Daniel et Fils
Arg

Domaine Daniel Reverdy et Fils
Lot 15; 30 hl

Chaudenay
18300 Verdigny

4. 0248793329

£ 0248793329

/B daniel-et-fils.reverdy@wanadoo. fr
=R

)# SCEV André Dezat et Fils
Arg

Sec; Lot 110 futs; 250 hl

Chaudoux
18300 Verdigny

4. 024879 38 82
= 0248793824

o =

Sancerre AOC 2009 Rosé

EARL Domaine de la Garenne

Lot 7 n* 2901; 35 hl

Rue St Vincent
18300 Verdigny

¢4 0248793579
£ 0248793282
/B domaine-de-la-garenne@wanadoo. fr

g

)ﬁ SCEV André Dezat et Fils
Arg

Lot 4; 100 hl

Chaudoux
18300 Verdigny

4. 024879 38 82
= 0248793824

o =

Médaille d'Or

I vente sur place

‘Ar
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Sancerre AOC 2009 Blanc
Joseph Mellot SAS

La Duchesne, Jean Baptiste Thibault
Lot 43S; 206 hl

Route de Ménétréol
18300 Sancerre

¢ 0248 78 54 53

£ 02 48 78 54 55

/B josephmellot@josephmellot.com
® www.josephmellot.com

o =

)lﬁ EARL Domaine de la Garenne
Arg

Sec; Lot 1,3,4,14,18B L2904; 420 hl

Rue St Vincent
18300 Verdigny

£ 0248793579
£ 0248793282

POUILLY-FUME

Pouilly-fumé AOC 2009 Blanc

)# SCEV André Dezat et Fils
Arg

Sec; Lot c1 a c9; 600 hl

Chaudoux
18300 Verdigny

4. 024879 38 82
= 0248793824
o=

/B domaine-de-la-garenne@wanadoo.fr

o i

)lﬁ GAEC Domaine la Gemiére
Arg

Sec; Lot 17; 105 hl

1, La Gemiére - Champtin

18300 Crézancy en Sancerre

¢ 02487907 96

£ 0248790210

/B contact@domainelagemiere.fr
® www.domainelagemiere.fr

o =

* Joseph Mellot SAS

Arg

La FOUZELLE, Adrien Maréchal
Sec; Lot 8; 150 hl

Route de Ménétréol
18300 Sancerre

¢ 0248 78 54 53
£ 02 48 78 54 55
/B josephmellot@josephmellot.com
® www.josephmellot.com
o = f
)ﬁ SAS Domaine Hubert Brochard

Aujourd hui comme autrefois
Lot 23; 118 hl

Chavignol
18300 Sancerre

¢ 02487820 10
£ 02 48 78 20 19
/p domaine@hubert-brochard.fr
® www.hubert-brochard.fr
o =

Médaille d'Argent M€ Meédaille de Bronze
g Brz

2 vente par correspondance i se visite

BIO Vin issu de l'agriculture biologique

hébergement



